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Risques et prévention
dans |la produciion de
levures et\d’aromes
paturels

Diane Bausson
Responsable HSE
BIOSPRINGER
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BIOSPRINGER et ses activités

=sBI0
TECH Quels secteurs ? & siege, usine et bureau commercial a Maisons-Alfort
Quels risques ? Ry
NULU Quelle prévention ? & Creee en 1872
GIES & Aujourd’hui production. de'levure boulangere et

d’extraits de levure
=>procédé naturel de fermentation

& Site ICPE 24h/24, 300 collaborateurs

Applications alimentaires

Applications biotechnologies

Mardi 13 octobre 202

Maison de la RATP — Paris Applications agricoles
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Maison de la RATP — Paris

- L'activité industrielle de production de levures

Levure de boulangerie = Saccharomyces cerevisiae

sucre blere
champigrion

SUCRE + OXYGENE --> CO2 +EAU + ENERGIE IMPORTANTE

Composition :
33% matieéres seches
67% d’eau

La levure se multiplie
par bourgeonnement.
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Récolte 25

000 kg

miserezdesicn



@
ANTS

5%
0880t Natonat e Recher e

L'activité industrielle de production de levures
T Déetail d'un fermenteur = Bioreacteur

"
Quels risques ? Femeniaten 18101
’ .
Quelle prévention ? -
Cycle d'une cuve
Fermentation cycle
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de la cuve

Fermenter
preparation

Ringage Détartrage Ringage Nettoyage a chaud  Ringagle Sépafation | 45 a2 120 mn
Rinsing Tartar removing Rinsing Hot cleaning Rin$ing Separation

Vapeur d'eau

PN

Nutriments
Nutrients

Supervision par ordinateur
Computerized process control

Source de sucre : mélasses
Source d’azote : alcali
Source de phosphore

Sugar source : molasses
Nitrogen source : alkali
Phosphorus source

Nettayage en place

Cleaning in place

Vapeurd'eau

Gamme de fermentation

Brew sheet
Sortie 30/34°C

Outlet Cuve de fermentation

Fermenter
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Maison de la RATP — Paris

Aerator

Entrée 18/25°C I
v

Inlet

Air
) Moto soufflantes et filtre
Air

Fin de fermentation : Vidange moit de levure Blowers and filter
Réfrigérant atmosphérique en circuit fermé End of fermentation: Brew transfer

Cooling tower

miserezdesicn
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~ L’activité industrielle de production de levures
Photos d’'un fermenteur = Bioréacteur
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0“"913 risgues ? La levure est un
S Quelle prevention ?

Les risques présents sont ceux-d’une industrie agro
alimentaire
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+ travail en equipe alternante et travail de nuit
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production de levure
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Et des risques e AP e e
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(TARS) Vidange - Purge de déconcentration

Germes pathogénes
posimgny ——
- Satrmonciics

- E-<ol,
Spovres de clostridium SR

Au suivi environnemental et
controle qualité du produit
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GIES ““e"epre‘"’"":“' - Formation du personnel
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], Np - Suppression du risque a la source
\_
- Ameénagement de postes
- Interventions Maintenance - Entreprises
extérieures
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« Port des EPI
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Les moyens de prevention du risque

biologique des TARS

Agent Biologique: Légionnelle pneumophilla

Moyens de prévention:
Arrété du 14/12/2013 - ICPE
Pare gouttelette
Programime d’entretien
Formation

Signalisation

Procédure d’intervention
Programme de traitement
Suivi analytique

YV V V'YV VYV V

Bassin d'eaux froides g4 refroidie

Ventilation induite
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Les moyens de prévention du
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Agents biologiques : Salmonelles, Staphylocoque, Légionnelle

a s Moyens de prevention :
L oap. 5 | > Salles de laboratoires dédiées
% > Mesures de confinement
B DO > Personnel formé
> Teniue de travail
> Protocoles formalisés
- > Consignes d’hygiéne
= > Filiere spécifique de déchets
Mardi 13 octobre 2020

Maison de la RATP — Paris
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> Des risques variés
- liés a l'exploitation, l'entretien et le
nettoyage des fermenteurs
- liés aux contrdles qualité du produit fini

> Importance de la mise a jour de |I'évaluation
des risques - lien Préventeur - Opérationnel

> Des moyens de prevention adaptés a chaque
situation





